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IHRE KREATIVITAT
BLIEB NICHT VERBOR

Die Konditorin Anke Pfeifer
aus Libeck ist Tortenspezialistin

as schwere Motorrad auf

dem Foto blinkt chromgléan-
zend und knallrot. So soll das
Marzipan-Motorrad erst werden,
das in der Backstube im ,Roh-
bau” auf einer exquisiten Sa-
cher-Torte fertig ist.
Fir die Feinarbeit nimmt sich
Konditorin Anke Pfeifer viel Zeit,
sind doch ihre Kunstwerke aus
Marzipan und Kuchenteig von
der empfindlichen Sorte. Die
34jéhrige ist der neue Star in
der Konditoren-Zunft in der
Hansestadt.

Grofler Medienrummel

.Gestern war ein Fernsehteam
hier, und morgen will auch eine
Zeitungs-Journalistin vorbeikom-
men.” Ein wenig unwirsch ist die
Meisterin schon Uber den der-
zeitigen Medien-Rummel. Dabei
fing alles ganz unspektakular
mit einer grofen Hochzeitstorte
an, die sie in so ungewohnli-
chen Formen und mit so witzi-
gen Figuren versah, dal3 sie bald
zum Geheimtip flr Hochzeits-
paare wurde.

Soviel Kreativitdt bleibt nicht
verborgen: Das Fernsehen kam
vorbei, die Frauenzeitung ,Bri-
gitte” widmete ihr eine Repor-
tage, und nun ist die freundliche
Hansestadterin, die urspringlich
aus Pinneberg kommt, im tiefen
Wortsinne ,in aller Munde”.

Vor zehn Jahren beschlof} sie,
nach einigen Jahren als Studen-
tin an der Universitat in Heidel-
berg etwas ganz anderes zu ma-
chen, und begann mit einer
Konditor-Ausbildung.  Danach
schaute sie Meistern der Zunft in
Belgien und der Schweiz Uber
die Schulter, bis sie in Libeck
vor vier Jahren ihr eigenes Ge-
schaft eroffnete.

Aufer der Medienwelt zur Verfu-
gung zu stehen, mufd sie nam-

32

lich auch noch ihr schmuckes
Kaffeehaus Pfeifer an der Krons-
forder Allee 31a flihren. Und
das macht sie allein, ohne Perso-
nal, jedoch mit viel Liebe und
Zeitaufwand fir ihre Gasteschar,
die in einer Etage (34 Platze) ei-
nes schénen alten Jugendstil-
hauses sitzen kénnen oder Tor-
ten und Geback im Kaffee-
Garten (12 Platze) geniel3en.

Alles frisch und
selbst hergestellt

Bei ihren Gasten nun handelt es
sich nicht um das typische Café-
Publikum, sondern um Schlem-
mer, die die genulvollen Krea-
tionen aus Butterkrem, Nugat
und Mandelsahne Pfeifers wir-
digen. Denn bei der frohlichen
Konditorin mit den dunklen Au-
gen und wippendem Pferde-
schwanz gibt es eine knallharte
Regel: Alles, was verkauft wird,
ist selbsthergestellt, frisch, pur
und orientiert an den saisonalen
Angeboten, und das schmeckt
man beim ersten Bissen heraus.
So bekommen Kunden bei ihr
schon mal die Nordseekisten-
Torte mit Deich und Schafen aus
Marzipan, tummeln sich Lieb-
lingstiere oder Torten-Bliten-
trdume fur Gartenfreunde oder
es entstehen sogar ganze Zei-
tungsseiten in Tortenform, flr
einen Redakteur, der in den Ru-
hestand ging.

Hochzeitstorten sind
Markenzeichen

Die Hochzeitstorten allerdings
sind ihr Markenzeichen. Bis zu
zehn Stunden Arbeit stecken oft
in den Kunstwerken, die dann
aber schon mal zwischen 800
und 1000 Mark kosten kénnen.
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es Motorrad auf der
wiinschte sich der
le, und natiirlich kann
Pfeifer auch diesen
ch erfiillen.
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